
Die Revolution  
für Ihre Heißtheke.



60%
 Energie- 

 einsparung*

* gegenüber dem Vorgängermodell

 · Glatte, robuste Oberfläche zum Warmhalten von Speisen
 · Jede Platte kann einzeln und gradgenau von 30 °C bis 

150 °C geregelt werden
 · Edles Design verspricht exzellente Präsentation  

der Waren
 · Temperatur kann individuell auf die jeweiligen  

Produkte abgestimmt werden
 · Keine Wannen oder Wasserbäder notwendig
 · Keine Wasser- und Abwasserinstallation, keine  

Wartungsarbeiten
 · Oberfläche ist extrem stabil und kratzfest 
 · Geringste Reinigungszeiten, einfach abwischen, fertig 

(keine weiteren Arbeiten)
 · Nutzung verschiedenster Präsentationsschalen möglich, 

auch Töpfe und klassische GN-Schalen
 · Energiesparende Technik
 · Sehr schnelle Aufheizzeit / Betriebsbereitschaft

PLATTE 64 & 74 – 
die Revolution der Heißtheke.

Die PLATTE 64 & 74 ist die Revolution für Ihre Heißtheke: Flexibel, effizient und absolut leicht in der Handhabung. Das edle 
Design verspricht eine exzellente und verkaufsfördernde Warenpräsentation. Auf der glatten und robusten Oberfläche können 
Sie Ihr Angebot in Gefäßen aus Keramik, Alu-Guss oder Eisen präsentieren. Je nach Abverkauf sind auch Gefäße in unter-
schiedlichen Größen möglich – Sie können die Behälter sogar über zwei Platten hinweg anordnen. Eine Wasser- und Abwas-
serinstallation ist nicht nötig, trotzdem haben Sie die Möglichkeit, bestimmte Waren im Präsentationsgefäß zu befeuchten.  
Durch die sehr schnelle Aufwärmzeit und Betriebsbereitschaft, der optionalen Oberhitze und der idealen Wärmeübertragung 
ist die Platte 64 & 74 die beste Alternative zu herkömmlichen Warmhaltesystemen. 

Wir verwandeln Ideen in Erfolge

Für freien Blick auf Ihre Köstlichkeiten  
à la gedeckter Tisch

PLATTE 74 –  
700 mm × 400 mm

Aufsatz für GN-Schalen 
Systemwechsel jederzeit möglich

PLATTE 64 –  
600 mm × 400 mm


